BIRRA CAJUN ALTURA

Birra Cajun altura: 8,5% BELGIAN STRONG ALE.

Altura, L'esplosione del profumi. UAltura svetta sulle altre.
viene da wun altro mondo. Elegante e feroce come una pantera,
esige rispetto. Ricavata da wan classica rvicetta beloa, presenta
wota agrumate dovute all'usp di bucein di arancia amara,
amwmorbidita con zucchero candito, e profumi di campo per
L'infusione di spezie come il coriandolo. Schivwma persistente di
color panng. Forte, oi grande veviouliti nonestante La sua alta
gradazione. [www.birra uﬂj win.it]

BIRRA CAJUN PORTALE

La Birra Cajun Portale ha una gradazione di 5,5% ed ¢ una Ale
iw stile Porter dal colore ebawno, dal corpo moderato, non cremoso
¢ dal sapore asciutto. Predominano note di caffé tostato,
liquirizia e piccole punte di fruttato.

| facchind del porto di Londra (porters) avevano bisogmno a meti
glormata di wuna birra vigorosa ma now pesante, @ basso costo,
ma di duow carattere. Soltanto una miscela di tre birre duverse

(Beer, Ale ¢ Two Penny) riuseiva a fondere qualitd cosl lontane.

Nel 1722, il mastro birrato Ralph Harwood ebbe L'iden di
wiscelare Le tre birve in botte tnvece di spillarle una dopo L'altra
Ln ool bicchiere. Era wato wino stile nuovo. IL birrificio toscano
Cajun ha colto da questa ricetta Lispirazione per sviluppare una
Proprifl € personalissima porter. [www.oirvia GHJHPL,Et]
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MENW - GLI ABBINAMENTI

AMNTIPAST O
lnsalata di trippa bLawnea
Birra: Blrva Gajuw Lot

PRIMO

Chitarra del Trippaio

(ragi di Lampredotto con spaghetti fatti in casa)
Birra: Blrva Cajun Altura

SECOMDO
La mprﬂdatta bollttp
Birra: Blrva Gﬂjuw Portale

IL MAGAZZINO
plazza della Passera 2/3 firenze

MENW' - LE BIRRE

BIRRA CAJUN LOM

Blrra Cajun Low: 6% Speclale al Marrone. Blrra che
celebra un marrone della zona di Marradi, wolto
rinomato. U'arowa di castagna now & lnvasivo, permette
Al cooliere note di malto. Al palato, La castagna & Linvece
presente, unita a sensazionl di caramello e affumdicato. (L
finale Laseia La bocen pulita senza cadere nel tranello
della stucechevolezza. [quida alle Birre d'ttalia 2009,
Slow Food]

Low, La forza del wmarrone. IL nostro orgoglio. La nostra
privaa bivea. IL malto d'orzo incontra wn prodotto tipico
straordinario: il “Marron Buono” di Marradi. Plsponibile
tutto L'anno, salvo esaurimento scorte, & fatta con
marront congelati che essiechimmo e tostiomo
manualimente. Note fruttate che ricordane fragola e
albicocea, retrogusto con leggera tostatura dovuta alla
cotturn del marrone sulla flanuma viva.

L'uomo, La Luce. @ui si dice Lo per entrambi. | Lom a
merz sowo L fuocht accest nel campl L'ultbma wotte ol
febbraio, quando L'vowo aiuta il sole a sorgere. € un rito
primordiole che L nostri contadind celebrano sa sewpre.
Sono Loro a premdersi cura dell'albero che d° wn frutto
straovdinario: il pregiato Marron Buono di Marradi,
apprezzato ln tuttn Ewropa fln dal Medioevo per Il suo
sapore unico. levl come oggt, Lom & questo mondo, questa
gente, questa terva. [www.blrvacajun.it]



